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L’Abysse

HIBRE [ Zth  Maitre de cuisine Katsutoshi Tomizawa
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SAIHO-]I 115

Charcuterie de sériole

et anchois au beurre composé

Balade végétale,
inspirée des plus beaux jardins d’ Edo

léqumes du moment, gelée au dashi

Sashimis de thon comme un tableau,

riz chaud aux condiments

Royale de moelle de beeuf
aux ceufs de poissons fumés et ciboulette

brioche japonaise, tartare de beeuf Wagyu
Fraises en composition
Bricelet chablonné au chocolat
sésame noir

SPECIALITES

TEMAKI 30

Langoustine au feu de bois

Thon gras et shiso au riz vinaigré

AU BARBECUE 65
Vingt grammes de caviar oscietre
Epinards fumés au babeurre

Maison Prunier

SUSHI A LA PIECE : a partir de 12

Au gres des arrivages
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KOISHIKAWA KORAKU-EN
OMAKASE

Charcuterie de sériole
et anchois au beurre composé

Balade végétale,

inspirée des plus beaux jardins d” Edo
légumes du moment, gelée au dashi
Sashimis de thon comme un tableau,
Nigiris de poissons « maigres »
Langoustine au feu et algue croustillante
Nigiris de poissons « gras »

Temaki

Royale de moelle de beeuf bouillon fumé
aux ceufs de poissons fumés et ciboulette
brioche japonaise, tartare de beeuf Wagyu
Fraises en composition

Croustillant aux algues, creme de jasmin

Bricelet chablonné au chocolat
sésame noir



BERBM EYIEMS Sushis, servis a la piéce

(en complément d’un menu)
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Sashimis 35

g
Bar Ike-Jime 16

I% E\ﬁ
Seiche 12

INYF
Sériole 14

H\
Maquereau 12

D=1
Thon rouge 14

FhA
Thon mi-gras 18

Xko
Thon Gras 25

iR
Daurade 14

ExD
Rouget 12

MA<TR
(Eufs de brochet fumé 16

MEDRILZIL
Tartare de Wagyu 25
e

Fre7 Caviar 34

Selon les dispositions régies par le décret n® 2002-1465 en date du 17 décembre 2002
Prix nets service compris
La liste des allergenes est disponible sur simple demande.
L’ Abysse ainsi que ses fournisseurs garantissent I'origine des viandes bovines: France & Japon.
Les plats « faits maison » sont élaborés sur place a partir de produits bruts.
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